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川西支店　髙橋(直)・高橋(聖)

　

取 扱 店

電 話 番 号

https://www.niigata-kenshin.co.jp/ 担 当 者

住 所 十日町市上野甲８５４－１

食料品と惣菜の店
地域になくてはならないお店』をコンセプトに、昔
ながらのお惣菜を一つ一つ手作りしています。
『だいも』さんといえば『コロッケ』が有名です
が、他にも千手小学校の生徒と川西商工会「川西し
ぐれ」のコラボで生まれた『しぐじゃが』、出汁が
じゅわっと染み出る『だし巻き卵』などの手作り惣
菜オススメです。
お昼前にはたくさんのお惣菜が店頭に並びますが、
早めに完売することも・・。電話での予約もできる
ので、是非、『だいも』さんのおいしいお惣菜を食
べてみてください。

新潟縣信用組合ＳＧＭ

（Small Group Management）活動

（十日町支店・川西支店・下条支店）

掲載をご希望の方はけんしん十日町・川西・下条支店の窓口・営業担当にお声かけ下さい

ｖｏｌ.5

千手小学校の生徒のレシピを商品化した

『しぐじゃが』（川西しぐれを使った肉じゃが）
テレビ等でも紹介された

『じゃがいもゴロっとコロッケ』と『川西しぐれコロッケ』
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火～金　11：30～14：00

　

旬の魚はもちろん、採れたて野菜や四季折々の天然
素材をスタッフ自ら収穫し、春は山菜・夏は天然
鮎・秋はきのこ・冬はジビエ等、その時期に最高に
楽しめる一品を提供しています。
先代と店主はハンターでもあり、日によっては珍し
いジビエ料理も提供してくれます。
お米も自家製魚沼産コシヒカリを使用。また、お刺
身やお寿司に合うお酒も多数揃えており、十日町の
旬を心行くまで楽しめるお店です。
スタッフ一同、心よりご来店をお待ちしています。

十日町市下条4丁目３７６

０２５－７５５－２０４０

月曜日、土・日・祝日昼

下条支店　山田・中島

定 休 日

０２５－７５０－５１１９

９：３０～１８：００

水曜日

取 材

きもののトータルケアを行う会社です。きものに関
するお困りごとに対応するため、しみ抜きや丸洗い
などの着用後のお手入れや、撥水加工、仕立てなど
様々な加工メニューを取り揃え、全国から受注を
承っております。
自社工場で無菌人工飼育によるみどり繭の量産化に
取組み、その良質な繭を原料とした化粧品やファブ
リックなどの企画販売を行っています。
きもののお手入れの相談や化粧品のお買い求めの際
は、ぜひ直営店へご来店ください。

住 所

Ｔ Ｅ Ｌ

営 業 時 間

定 休 日

取 材

Ｔ Ｅ Ｌ

営 業 時 間

十日町支店　川住・木村

(本社工場)

火～日　17：00～22：00

株式会社　きものブレイン

住 所

住 所

「きものshop遊楽市」

十日町市本町六の一丁目７１－２６

クロステン1F　和装工芸館内

十日町市高田町六丁目５１０－１

０２５－７５２－７７００（代）

直 営 店

Ｔ Ｅ Ｌ

当店人気№1の玉子焼きランチ人気№1の海鮮丼

Itoguchi みどりまゆシルク仕込みスキンケアセット

社内の技術者が一つ一つ丁寧に加工しています


